Karotten-
Orangencremesuppe mit
Kurkumacroutons

Spinat-Schafkasestrudel Erdapfel-Lauchgrostl mit
mit Blattsalatmix Schafkase und
und Rahm Dip Tomatensalat

Klare Rindsuppe mit KUrbiscremesuppe mit Klare Huhnersuppe mit
Leberknodel Croutons Frittaten

Klare Gemusesuppe mit
Suppennudeln

Veganes Reisfleisch mit Spargel-Gnocchi Pfanne Mohnnudeln mit
Tofu, dazu Gurkensalat mit Rucolahaube Apfelmus

Classic Cheeseburger Spinatpalatschinken . Cearlizeriiclaens
Putengeschnetzteltes . : . Puten-Schinkenfleckerl auf grunem Spargel, dazu
N, mit Pommes frites und auf Blattsalat mit : -
mit Risi Pisi S . . mit Gurkenrahmsalat Salzerdapfel und
Cocktaildip Schnittlauchdip

Sauce Hollandaise

ar

Gefullter Paprika mit Krenfleisch mit Variation vom Schnitzel Schweinsroulade gefullt
Petersilienkartoffeln und mit Reis und mit Pilzen und Mangold,

Chinakohl-Salat salzarta el Kartoffelsalat dazu Bratkartoffeln
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AL = Allergene A Gluten, Glutenhaltiges Getreide B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse C Eier, Eiererzeugnisse D Fisch und daraﬁs gewonnene Erzeugnisse

laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) H Schalenfriichte
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

FR Allergenfrei

/A 5 BB A AL 579 5 B £ o A LA < STy AL T SRR T L

Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung kdnnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.
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Anderungen vorbehalten!

~ pussmann

FOOD SERVICES



Glas Coca Cola
Apfelsaft / Wasser
Soda Zitrone
Leitungswasser

HOMEMADE
TAGES DRESSERT

€4,90

PAD GRATIEM GAENG DAENG KAO PAD
WOK GARLIC & PEPPER RED CURRY WOK FRIED RICE

Gebratener Pak Choi Rotes Thai-Kokos-Curry / Classic Thai / gebratener

Mungbohnen-Sprossen Bambussprossen / Jasminreis / Ei / Tomaten

Knoblauch-Pfeffer-Sauce frisches Thai-Basilikum / Zwiebeln / Jungzwiebeln

TOFU €13,90 Chili TOFU €12,90

CHICKEN € 13,90 TOFU €12,90 CHICKEN € 12,90

SHRIMPS € 14,90 CHICKEN €13,90 SHRIMPS € 14,90
SHRIMPS € 14,90

ZUM MITNEHMEN ? fir unsere biologisch abbaubare Verpackung verrechnen wir 0,80 €

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
usser Fischgelatine)
Erzeugnisse
Milch von Séugetieren I k se, Sch ne Erzeugnisse

Sellerie

SOM
KITCHEN

Vorbestellungen
T N=IE g e nER IS
von 9:00 bis 11:30 Uhr unter
01/33 90 359




MONTAG

DIENSTAG

X
(4
o
2
™
-
=

DONNERSTAG

FREITAG

SUPPE MENU 1

SELLERIE GARLIC PEPPER
CREMESUPPE * CHICKEN AF

€1,50 ::VEGAN Hiihnerfleisch /Pak Choi /
VORSPEISE Sojasprossen / Brokkoli /Karfiol /

VEG. SAMOSA Knoblauch-Pfeffer sauce / Reis
€1,50 ::VEGETARISCH €10,50

MENU 2
PHUKET CRISPY

SHRIMPS NOODLES #5F
Tempura Garnelen /Reisnudeln /
Gemdise /Sojasprossen /

frischer Krauter
€11,90

MENU 3
VEGAN BRAINFOOD

CURRY *
Rotes Curry / Bambus /
Gemuse /Kichererbsen /Rote

Bohnen /Basilikum / Reis
€10,20 :#:VEGAN @SPICY

SUPPE MENU 1
SUSSKARTOFFEL TERIYAKI CHICKEN AFN
CREMESUPPE * Hahnerfleisch / Gemise /
€1,50 :J:VEGAN Sesam / Teriyaki Sauce /
VORSPEISE Jasminreis

VEG. GYOZA

€1,50 FVEGETARISCH  €10,50

MENU 2

BEEF CHILI &
CASHEWNUTS AFf
Rindfleisch / Zwiebeln /
Paprika / Cashewnlsse /
Chili /Jungzwiebeln /Reis
€11,50 OsPICY

MENU 3

TOFU TIKKA MASSALA AcF
Tofu /Kartoffeln/

Indisches Curry /

Naan Brot / Ofengemiise

€ 10,20 ¥:VEGETARISCH

SUPPE MENU 1
ROTE BUBEN CREME- WOK CASHEW CRISPY
SUPPE :(#:VEGAN CHICKEN AFH

€1,50 Crispy Chicken /Wokgemiise /

VORSPEISE Cashewnlsse /Pilzen /

CHICKEN WAN TAN Jasminreis
€1,50 €10,50

MENU 2

SPICY KIMCHI BEEF AFN
Koreanisches Rindfleisch /
Sesam / Wokgemlise /
Kimchi /gochujang sauce/
Jasminreis

€11,50 OsPIcY

MENU 3

YELLOW CURRY KURBIS *f
Gelbes Thaicurry /
Babykartoffeln /
Hokkaido-Kdirbis /

Gemuse /Jasminreis

€ 10,205:‘& VEGAN

SUPPE MENU 1

REISNUDELSUPPE CHICKEN TANDOORI ~fH
€1,50 :jVeGAN Huhnerbrust gegrillt /
Tandoori Sauce /

VORSPEISE Ofengemiise / Jasminreis

VEG. SAMOSA

€1,50 ::VEGETARISCH €10,50

MENU 2

GONG BAO SPICY
CRISPY DUCK A F

Crispy Duck /Wokgemdtise /
Chinesische Scharfe Sacue /
Jasminreis / Sesam
€11,50 OsPIcY

MENU 3

TOFU NASI GORENG A€F
Tofu /Gebratener Curry Reis
/Gemise / Paprika /
Cashewniisse / Zitrone

€ 10'20::\&}VEGAN

SUPPE MENU 1

THAI-GEMUSE CHICKEN HANGOVER *F
CREMESUPPE Hahnerfleisch / Bambus /
€1,50 :#:VEGAN Thai-Krauter / Karotten /
VORSPEISE Zucchini / Jasminreis

VEG. GYOZA

€1,50 ::VEGETARISCH €10,50 OsPICY

MENU 2

PAD THAI SALMON
STEAK APEF

Lachsfilet / Reisnudeln /

Ei /Sojasprossen /

Jungzwiebeln /Erdniisse /Zitrone
€12,90

MENU 3
STIR FRIED MANGO &

CASHEWNUTS AF
Tofu /Mango / Cashewn(isse
/Wokgemlse / Pilzen /

Jasminreis
€ 10,20 v:VEGAN

WOCHEN
SALATE

ACGHMO
GRILLED GOAT CHEESE SALAD
Mix-Salat/ Radicchio / Ziegenkase
/ Gurken / Walnusse
/Birnen / Tomaten /
Honig-Senf-Dressing
/ Hausbrot

€ 11,50 | veceariscH

ACGMO
CRISPY CHICKEN
CAESAR SALAD

Crispy Chicken /
Eisberg-Romana Salat/
Croutons / Zwiebeln / Tomaten /
Parmesan / Caesar Dressing /
Brot
€11,90

ACGMO

GRILLED SHRIMP
SKEWERS SALAD

Satay Garnelen SpieBe /
Mix Salat /Paprika / Gurken/
Peanut-Sesam-Dressing
Erdnuss / Brot
€12,50

HOMEMADE
LIMONADE
Karotten Ingwer
Limonade € 3,50




MONIAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSIAG FREITAG

CREMIGE KARFIOL 1,50 € LINSENCREMESUPPE 1,50 € KRAUTER - 1,50 € KARTOFFEL-KRESSE- 1,50 € PASTINAKENSUPPE 1,50 €

sl AR SCHOBERLSUPPE SUPPE

MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie

GNOCCHI FORMAGGI 11,90€ RISOTTO MILANESE 11,90 € GNOCCHI MIT 11,90 € ORIENTTELLER 11,90 € HAUSGEMACHTE ) 10,90 €
TOMATEN-BASILIKUMSAUCE SPINAT-NOCKERLN MIT KASE

mit Babyspinat und mit Gemuse und gehobelter Parmesan mit Spinatstrudel, Falafel, und getrocknete Tomaten dazu

Kirschtomaten Hummus, Karotten-Rotkrautsalat Blattsalat

und Tomatensalsa

MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2

WURZIGE _ 11,90 € PENNE ALLA 11,90 ¢ PUTEN-SPINAT-CURRY 11,90 ¢ SESAM- 11,90 € GEGRILLTE 11,90 €

CAJUN-HUHNCHEN CARBONARA HUHNSTREIFEN HUHNERFILET

mit SuBkartoffel-Kurbis-Piree Pancetta, Knoblauch,Petersilie, mit Cashewkernen und Reis auf gemischtem Erdapfelsalat mit Mangold-Risotto und frisch
Parmesan geriebenen Parmesan

MENU 3 MENU 3 MENU 3 MENU 3 MENU 3

ZANDER GEGRILLT 12,90 ¢ ROASTBEEF-CLUB- 12,90 ¢ SAFTIGER 12,90 ¢ EIERSCHWAMMERL- 12,90 € FARMHOUSE-BURGER 12,90 ¢
SANDWICH HACKBRATEN PASTA (100% AUSTRIAN BEEF)

mit Salat, Avocado, Tomaten, (100% Rind) in Krautersauce mit Lachsfiletstreifen und Spinat  Speck, Cheddar, Tomaten,Salat,

Rucola-Oliven-Risotto Essiggurken und Cocktailsauce  dazuKartoffel-Kurbis-Piree Zwiebel, Spiegelei,dazu Potatoes
dazu Potato Dippers und Dip mit Dip

SALAT 1 Vital-Salat mit Putenstreifen 12,90 € SALAT 2 Spinat-Avocado-Salat mit Feta 11,90 €

Salatgurken, Karotten, Pflicksalat, Tomaten, Mais in hausgemachtem Pflicksalat, Tomaten, Salatgurken, Balsamico-Dressing, dazu Joseph-Brot

Joghurt- Dressing und Joseph-Brot

FRISCHE FLAMMKUCHEN SPINAT-FETA 10.20
ELSASSER 9,60 "Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Schafkase, Spiegelei (a.c.g)

Creme fraiche, Mozzarella, knuspriger Speck, Jungzwiebel (a.c) GEMUSE 10.20

CHORIZO-SALAMI 11,40 Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Spinat, Mais, Tomaten, Jalapenos (a.c. g o)
"Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Mais, Tomaten, Jungzwiebel, Jalapenos (a. g o)

PROSCUITTO-SCHINKEN 1240 LACHS 13,40

: - . — 51 (ad o
JTomatensauce, Buffelmozzarella, Basilikum-Pesto, getrocknete Tomaten, Rucola, Grana (a.c.g o) Creme fraiche, Raucherlachs, Mozzarella.Jungzwiebel. Rucola. Dill-Zitronendl . d.g)

MARGHERITA 9,60 THUNFISCH 10,20

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, Buffelmozzarella (a.c. @) JTomatensauce, Thunfisch, Mozzarella, Mais, Jungzwiebel (a.d.g)




A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja,
G - Milch/Laktose, H - Schalenfruchte, L- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite,
P - Lupine, R - Weichtiere
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MITTAGSMENUS

9.9.24 - 13.9.24

VORBESTELLUNG MOGLICH
08:00 - 11:30

TELEFON
01 /94 39 596




OFFICE LUNCH BOX

MITTAGSMENUS =3 SALATE <% SNACKS

VOM

WOCHENKARTE
09.09.2024 - 12.09.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

Gegrillte Cevapcici

Pikante Rote Curry Linsen Knusprige Falafel Bowl

Hausgemachte Lasagne Bolognese Hiihner Gyros Teller

Erdapfel Schupfnudeln mit
Kirbisgemiise

Veganes Gemiise Chili Veganes Gemiise Chili Veganes Gemiise Chili

DONNERSTAG Freitag

Steirischer Backhendl Salat

Wiener Krautfleckerl

Veganes Gemiise Chili

mit gegrillter Hiithnerbrust, Parmesan,
Croutons, Tomaten & Blattsalat

mit gegrillter Hiihnerbrust, Mozzarella, Mais, Bohnen,
Erdapfelchips, Tomaten & Blattsalat

mit Rahmbrie, Rote Riiben, Apfel, Moosbeeren, Rucola,
gerostete Walniisse, Tomaten & Blattsalat

mit knuspriger Hiithnerbrust, Kiirbiskernéldressing,
Vogerlsalat & Tomaten

mit Linsen-Kichererbsen, Sojabohnen, Honigmelone, Humus,
Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & gerostete Erdniisse

mit Linsen-Kichererbsen, Sojabohnen, Honigmelone, Humus,
Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & gerostete Erdniisse

Bio Hollinger Spritz div. Sorten

Coca Cola, Coca Cola Zero

Romerquelle still, mild & prickelnd

Beilagen Salat
Parmesan/Kiirbiskernoldressing

Dips & Saucen

~

Alle unsere Gerichte

TAKE-AWAY?




