
 

 

 

 

 

MENÜS 

WOCHENKARTE 
VOM 18.03.2024 – 22.03.2024 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  
Champignoncremesuppe €1,50 Klare Gemüsesuppe mit Grießnockerl €1,50 Gemüsecremesuppe €1,50 

Gegrillte Cevapcici                                                       
mit Pommes, Ajvar & Blattsalat 

€11,90 Überbackene Schinkenfleckerl                                            
mit Salatbeilage & Kräuterdip 

€10,90 Faschierte Laibchen                                            
mit Erdäpfelpürre & Röstzwiebel 

€11,90 

Spinat Gnocchi                                                       
mit Frischkäsesauce, Kirschtomaten,                    
Parmesan & Babyspinat 

€9,90 

 

Cremespinat                                                         
mit Petersilerdäpfel & Spiegelei 

€9,90 Marokkanischer Gemüse Eintopf                 
mit Kichererbsen                                            
dazu Basmatireis & Erdnüsse 

€9,90 

Veganer Kokos-Süßkartoffel Eintopf                    
mit Bulgur, Sojabohnen, Beluga Linsen, 
Kichererbsen, Datteln & Sonnenblumenkerne 

€9,90 Veganer Kokos-Süßkartoffel Eintopf                    
mit Bulgur, Sojabohnen, Beluga Linsen, 
Kichererbsen, Datteln & Sonnenblumenkerne 

€9,90 Veganer Kokos-Süßkartoffel Eintopf                    
mit Bulgur, Sojabohnen, Beluga Linsen, 
Kichererbsen, Datteln & Sonnenblumenkerne 

€9,90 

DONNERSTAG  Freitag    
Klare Gemüsesuppe mit Nudeln €1,50 Knoblauchcremesuppe €1,50   

Steirischer Backhendl Salat 

mit Erdäpfelsalat, Käferbohnen, Gurken, 
Vogerlsalat, Kürbiskernöldressing 

€12,90 Gebackenes Zanderfilet 

mit Petersilerdäpfel, Blattsalat & Sauce Tartare 

€13,90   

Geröstete Knödel mit Ei                                                       
dazu Salatbeilage 

€9,90 BBQ Chicken Wrap mit 
Cheddarkäse, Mais & Bohnen                                                        
dazu pikanter Dip & Tortilla Chip 

€10,90   

Veganer Kokos-Süßkartoffel Eintopf                    
mit Bulgur, Sojabohnen, Beluga Linsen, 
Kichererbsen, Datteln & Sonnenblumenkerne 

€9,90 Veganer Kokos-Süßkartoffel Eintopf                    
mit Bulgur, Sojabohnen, Beluga Linsen, 
Kichererbsen, Datteln & Sonnenblumenkerne 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

€9,90 

 

€8,90 

  

 

 

 

  

 

 

 

Unsere MitarbeiterInnen informieren 
Sie gerne über Allergene Zutaten in 
unseren Gerichten. 

 

Alle unsere Gerichte werden 
hausgemacht, frisch und ohne 
Konservierungsmittel 

zubereitet. Alle Speisen solange der 
Vorrat reicht! 

 

GEÖFFNET: 
MO - FR von 11:00 - 15:00 Uhr 

Inhaber: Dominik Schramek. Info unter: 
+43 676 600 29 78 

 

 
 

 

 

 

 

 

TAKE-AWAY? 
 

Bitte nur mit Vorbestellung bis 11:00 
Abholzeit:11:00-11:30+12:45-15:00 

+43 676 600 29 78 

Für unsere umweltfreundliche, 
biologisch abbaubare Verpackung 
verrechnen wir € 0,80.

 

 

 

Salate & Bowls 
 

Caesar Salat 

mit gegrillter Hühnerbrust, Parmesan,                                               

Croutons, Tomaten & Blattsalat 

€ 10,90 

BBQ Chicken Salat 

mit gegrillter Hühnerbrust, Mozzarella, Mais, Bohnen, 

Erdäpfelchips, Tomaten & Blattsalat 

€ 10,90 

Winter Salat 

mit Schafskäse, Ananas-Chutney, Rote Rüben, Moosbeeren, 

geröstete Mandeln, Tomaten & Blattsalat 

€ 9,90 

Backhendl Salat                                                                                   
mit knuspriger Hühnerbrust, Kürbiskernöldressing,                    

Vogerlsalat & Tomaten 
€ 11,90 

Crispy Chicken Bowl 

mit orientalisches Kraut, Linsen-Kichererbsen, Granatapfel, Humus, 

Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & geröstete Erdnüsse 

€ 11,90 

Knusprige  Falafel Bowl                                                                                
mit orientalisches Kraut, Linsen-Kichererbsen, Granatapfel, Humus, 

Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & geröstete Erdnüsse 

€ 11,90 

 

GETRÄNKE IN DER 0,5L PET FLASCHE 
 

Bio Höllinger Spritz div. Sorten  € 2,50 

Coca Cola, Coca Cola Zero  € 2,50 

Römerquelle still, mild & prickelnd  € 1,50 

EXTRAS   

Beilagen Salat  € 2,50 

Parmesan/Kürbiskernöldressing  € 1,00 

Dips & Saucen  € 0,40 



A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja,
G - Milch/Laktose, H - Schalenfrüchte, L- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite,

P - Lupine, R - Weichtiere

FRESHFRESHFRESH

KW 12

MITTAGSMENÜS
18.03.24 - 22.03.24

VORBESTELLUNGEN MÖGLICH
08:00 - 11:30

TELEFON
01 / 94 39 596

Summer Breeze 0,5l 
Soda, Holundersirup, Minze und Limetten

5,50 €



MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

FRISCHE FLAMMKUCHEN
ELSÄSSER     9,60 €
Creme fraiche, Mozzarella, knusprigem Speck, Jungzwiebel (a, c)

CHORIZO-SALAMI     11,40 €
Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Mais, Tomaten, Jungzwiebel, Jalapenos (a, g, o)

PROSCUITTO-SCHINKEN     12,40 €
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Basilikum-Pesto, getrocknete Tomaten, Rucola, Grana (a, c, g, o)

MARGHERITA  Veggie     9,60 €
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, Büffelmozzarella (a, c, g)

SPINAT-FETA  Veggie     10,20 €
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Schafkäse, Spiegelei (a, c, g)

GEMÜSE  Veggie     10,20 €
Creme fraiche, Mozzarella, Paprika, Spinat, Mais, Tomaten, Jalapenos (a, c, g, o)

LACHS     13,40 €
Creme fraiche, Räucherlachs, Mozzarella, Jungzwiebel, Rucola, Dill-Zitronenöl (a, d, g)

THUNFISCH     10,20 €
Tomatensauce, Thunfisch, Mozzarella, Mais, Jungzwiebel (a, d, g)

Frühlings-
Gemüsesuppe

€ 1,50
Fenchel-Sellerie-
Suppe

€ 1,50
Erdäpfel-
Lauchsuppe

€ 1,50 Zucchinicremesuppe € 1,50
Tomaten-
Basilikum-Suppe

€ 1,50

(A,G,L,O) (A,G,L,O) (A,G,L) (A,G,L,O) (L)

Menü 1 (A,G,O,N) veggie Menü 1 (A,G,O) veggie Menü 1 (A,C,G) veggie Menü 1 (A,G,C,N,F) veggie Menü 1 (A,G,F,N) veggie

Orientteller € 11,90
Bärlauch-Gnocci 
mit Ziegenkäse

€ 10,90
Bärlauch-
Eiernockerln

€ 10,90 Rote-Linsen-Curry € 10,90
Gemüsecurry mit 
Reis

€ 10,90

Falafel, Hummus, Tahina, Karotten-
Zucchini-Laibchen, Zigarrenbörek, 
Bauernsalat

und gerösteten Cashewkernen mit Blattsalat mit Serviettenknödel
Kartoffeln, Brokkoli, Karfiol, Lauch, 
Paprika, Zucchini, Sellerie

Menü 2 (A,G,O) Menü 2 (A,C,G,L) Menü 2 (A,C,G,O) Menü 2 (G,O) Menü 2 (A,G,O,L)

Spaghetti 
Bolognese (100%Rind)

€ 10,90
Piccata Milanese 
vom Huhn

€ 11,90
Steirischer 
Backhendlsalat

€ 10,90 Bärlauch-Risotto € 11,90 Hühner-Stroganoff € 10,90

mit Büffelmozzarella dazu Blattsalat auf Spaghetti Pomodoro
mit Erdäpfel-Vogerlsalat in 
Kürbiskernöl

mit gegrillten Hühnerbruststreifen 
Kirschtomaten und Spinat

mit Bandnudeln

Menü 3 (A,C,G,O) Menü 3 (A,C,G) Menü 3 (A,G,O) Menü 3 (A,G,D,O,C) Menü 3 (A,G)

Crispy Chicken in 
Cornflakespanade

€ 11,90
Faschierte 
Laibchen (100%Rind)

€ 11,90 Hausgemachte Lasagne 
Bolognese (100%Rind) € 11,90

Cremige Tagliatelle 
Salmone

€ 12,90
Roast Burger mit 
Bio Joseph Bun 
(100%Rindfleisch)

€ 12,90

mit Bratkartoffeln und Dip
mit Kartoffelpüree und Röstzwie-
beln dazu Blattsalat

mit Grana Padano-Chips und 
Blattsalat

mit Zitronen-Rahm und Dill Pesto
Salat, Cheddar, Mozzarella, 
karamelisierte Zwiebeln, Salatgurken, 
Tomaten dazu Potatoes mit Dip

Crispy Chicken Salat (A,C,G,O) € 11,90

mit Salatgurken, Karotten, Pflücksalat, Mozzarella, Mais, Tomaten in Balsamico-Olivenöl-Dressing 



Menüplan MY HIVE Twin Tower
KW 12 Mo, 18.03. Di, 19.03. Mi, 20.03. Do, 21.03. Fr, 22.03.

Tagessuppe
€ 2,50

Klare Rindsuppe mit 
Grießnockerl

Lauchcremesuppe mit 
Käsecroutons

Klare Hühnersuppe mit 
Frittaten

Zucchinicremesuppe mit 
Croutons

Klare Gemüsesuppe mit 
Karottengemüse

Kcal: 95 / BE: 1 /AL: A,C, Kcal: 198 / BE: 1 /AL: A,F,G, Kcal: 69 / BE: 0 /AL: A,C,G, Kcal: 226 / BE: 2 /AL: A,F,G, Kcal: 94 / BE: 1 /AL: G,

Tagesteller 1
ab € 8,70

Burger
Veggieburger mit 

Pommes und Ketchup

Gebackenes 
Gemüse Allerlei mit 

grünem Salat

Mediterrane 
Gemüsepfanne mit Reis

Kürbislasagne
mit Tomatensauce und 

grünen Salat

Topfennockerl 
in Butterbrösel mit Zimt 

und Pfirsichkompott

Kcal: 794 / BE: 9 /AL: A,C,F,G,L,M,N,O, Kcal: 658 / BE: 4 /AL: A,C, Kcal: 401 / BE: 5 /AL: F,G,M, Kcal: 1 351 / BE: 7 /AL: A,C,G, Kcal: 555 / BE: 7 /AL: A,C,G,

Tagesteller 2
ab € 8,90

Faschierter Braten 
mit Püree und Saftl

Hühnerfilet 
gefüllt mit Schinken und 

Käse, dazu Mandelreis

Bohneneintopf 
mit Speck und Gebäck

Blunzengröstel 
mit kaltem Krautsalat

Seelachs gebacken
mit Kartoffelsalat und 

Sauce Tartar

Kcal: 585 / BE: 3 /AL: A,G,O, Kcal: 502 / BE: 4 /AL: G,H, Kcal: 3 057 / BE: 40 /AL: A,F, Kcal: 837 / BE: 5 /AL: A,M,O, Kcal: 665 / BE: 3 /AL: A,C,D,M,

Tagesteller 3
ab € 9,50

Boeuf Stroganoff 
mit Nockerl

Gegrilltes Zanderfilet
auf Linsen-Kürbisgemüse 

und Butterkartoffeln

Cordon Bleu 
vom Schwein mit 

Petersilienkartoffeln und 
Kartoffelsalat

Putenrollbraten 
auf Tagliatelle mit 

Bratensaft

Kcal: 615 / BE: 1 /AL: A,C,F,G,M, Kcal: 699 / BE: 3 /AL: A,D,F,G,M, Kcal: 1 075 / BE: 5 /AL: A,C,G,M, Kcal: 471 / BE: 4 /AL: A,

Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne können Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.

Änderungen vorbehalten!



Vorbestellungen  
unserer Mittagmenüs 

von 9:00 bis 11:30 Uhr unter 
01/33 90 359 

Zwischen 11.30 und 12:45 Uhr sind  
keine Vorbestellungen möglich!

MENÜPLAN - KW 12
18 - 22.3.2024

A L L E R G E N E

A  Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse  B  Krebstiere  und daraus gewonnene Erzeugnisse

C  Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse  D  Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (ausser Fischgelatine) 

E  Erdnüsse  und daraus gewonnene Erzeugnisse  F  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  H  Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L  Sellerie  und daraus gewonnene Erzeugnisse  M  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  O  Schwefeldioxid und Sulfite

P  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  R  Weichtiere wie Schnecken, Muscheln,  

Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Glas Coca Cola 0,25 l  € 1,80
Apfelsaft / Wasser 0,25 l  € 1,80
Soda Zitrone 0,25 l  € 1,80 
Leitungswasser  0,25 l  € 0,50

zur Mittagszeit

SPECIALS AUS 

UNSERER 

ABENDKARTE

AB 13.15 UHR

F R

PAD GRATIEM 
WOK GARLIC & PEPPER 
Gebratener Pak Choi 
Mungbohnen-Sprossen  
Knoblauch-Pfeffer-Sauce

TOFU € 13,90
CHICKEN € 13,90
SHRIMPS € 14,90

 F H R 
GAENG DAENG 
RED CURRY 
Rotes Thai-Kokos-Curry / 
Bambussprossen / 
 frisches Thai-Basilikum / 
Chili

TOFU € 12,90
CHICKEN € 13,90
SHRIMPS € 14,90

C F R 
KAO PAD 
WOK FRIED RICE
Classic Thai / gebratener 
Jasminreis / Ei / Tomaten 
Zwiebeln / Jungzwiebeln

TOFU       € 12,90
CHICKEN       € 12,90
SHRIMPS    € 14,90

ZUM MITNEHMEN ? für unsere biologisch abbaubare Verpackung verrechnen wir 0,80 €

HOMEMADE 
TAGES DRESSERT
 

€ 4,90

AB OKTOBER 2023 IST DAS SAMMELN VON SOM MÜNZEN VON MONTAG BIS 
FREITAG ERST FÜR KONSUMATION AB 14 UHR MÖGLICH.

DIES GILT NUR FÜR DEN STANDORT WIENERBERG.



WOCHEN 
SALATE

HOMEMADE 
LIMONADE
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Hollunder Limette
Limonade € 3,50

 

A C G H M O 
GRILLED GOAT CHEESE SALAD 
Mix-Salat/ Rotkraut / Ziegenkäse / 
Gurken / Walnüsse / Goji-Beeren

/Birnen /Tomaten / 
Honig Senf Dressing

/ Hausbrot

€ 11,50 

A C G M O   

TERIYAKI GRILLED 
CHICKEN SALAD

Mix-Salat / Radicchio / Edamame/
Karotten / Sesam / Soja-Sesam-

Dressing /  Hausbrot 
€ 11,90

TRADITIONAL 
THAI NOODLES 

SOUP
A F L 

BIG BOWL 
TOM KHA CHICKEN 

Große Reisnudelsuppe / 
Hühnerkeule / Kokosmilch-
suppe / Tomaten / Pilze /

Thai-Kräuter
€ 12,50

BIG BOWL TOM YAM GUNG 
Große Reisnudelsuppe /
Garnelen /Scharf-Sauer-

Lemongrasssuppe/
/Tomaten /Pilze / Kräuter

€ 12,90
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MENÜ 1 
CHICKEN COCOS 
PEANUT A E F 

Hühnerfleisch / Gemüse /
Kokos-Erdnuss-cremesauce/
Erdnüsse / Jasminreis

€ 10,20

MENÜ 3 
PAD SEE EW TEMPURA 
SHRIMPS A B C F

Tempura Garnelen / Breite Reis-
nudeln / Pak Choi / Sojasprossen 

/ Brokkoli / Ei 
€ 11,90  

MENÜ 4 
YELLOW CURRY 
NOODLES A F

Gelbes Curry / Süßkartoffeln 
/Kichererbsen / Zwiebeln/
Gemüse /Reisnudeln
€ 9,80

SUPPE
REISNUDELSUPPE F 
€ 1,50

VORSPEISE 
VEG. GYOZA
€ 1,50

MENÜ 3
GENERAL THAI BEEF A F

Rindfleisch / Paprika / 
Zwiebeln / Cashewnüsse /
Secret sauce /Jasminreis

€ 11,50  

MENÜ 1 
CRISPY CHICKEN BAMI 
GORENG  A C F 

Crispy Chicken / Eiernudeln /
Curry Paste / Zwiebeln / 
Gemüse / Jasminreis 
€ 10,20  

MENÜ 1
CHICKEN BASIL 
FRIED RICE A F

Gehacktes Hühnerfleisch /
Gebratener Reis /
Knoblauch Chili Sauce / 

Zwiebeln / Fisolen / Basilikum

€ 10,20  

MENÜ 3 
MASSAMAN CURRY
HONEY DUCK A E F 

Honigente /Erdnusscurry/
Kartoffeln /Zwiebeln /
Karotten / Jasminreis 
€ 11,50  

MENÜ 4 
STIR FRIED TOFU 
AUBERGINE A F

Tofu / Zwiebeln / 
Melanzani/ Karotten / 
Basilikum /Jasminreis
€ 9,80  

MENÜ 4 
STIR FRIED 
SWEET SOUR VEGAN  A F

Vegan Meat / frischer
 Ananas / Tomaten / Gurken 
/ Gemüse / Jasminreis
€ 9,80  

MENÜ 4 
STIR FRIED TOFU & 
CHICKPEAS A F

Tofu / Kichererbsen / 
Zwiebeln / Gemüse / 
Kräuter / Jasminreis
€ 9,80  

SUPPE
KNOBLAUCH
CREMESUPPE 
€ 1,50
VORSPEISE 
CHICKEN THAI BURGER 
€ 1,50  

SUPPE
SÜSSKARTOFFEL 
CREMESUPPE 
€ 1,50
VORSPEISE 
VEG. GYOZA 
€ 1,50  

MENÜ 1
CHICKEN PAD KEE MAO A F 

Hühnerfleisch /Thai Gemüse /
Bamabus / grüner Pfeffer /
Kafirrblätter /Thai Kräuter /
Jasminreis
€ 10,20

MENÜ 3 
KAO SOI 
SALMON CURRY  A C D F O

Lachsstücke / Kao Soi Curry /
Sojasprossen / Fisolen /
Pickled Cabbage/ Eiernudeln 
/Zitrone /Zwiebeln
€12,90

SUPPE
THAI-GEMÜSE 
CREMESUPPE  
€ 1,50 
VORSPEISE 
VEG. SAMOSA 
€ 1,50

 VEGAN

 VEGETARISCH

 VEGAN

 VEGAN

 VEGETARISCH

 VEGAN

SUPPE
KAROTTEN INGWER 
CREMESUPPE  
€ 1,50
VORSPEISE 
VEG. SAMOSA
€ 1,50

MENÜ 1 
CHICKEN GLASS 
NOODLES CURRY A F 

Hühnerfleisch /Rotes Curry /
Glasnudeln / Bambus / 
Gemüse / Basilikum 

€ 10,20

MENÜ 2 
GRILLED CHICKEN 
CAESAR WRAP A C G 
Eisbergsalat / Tomaten /
Zwiebeln /Parmesan / 
Caesar Sauce / Wedges /Dip

€ 11,90  

MENÜ 3 
BEEF THAI HERBS A F

Rindfleisch /Zwiebel / 
Zitronengrass / Kafirrblätter 
/ Gemüse / Bambus / 
Jasminreis 
€ 11,50  

MENÜ 4 
PUMPKIN VEGAN 
CURRY A F 

Vegan Meat /Rotes Curry / 
Kürbis / Bambus / Basilikum 
/ Jasminreis
€ 9,80

MENÜ 2 
GEBACKENE 
CHAMPIGNONS  A C G

mit Kartoffelsalat / 
Hausgemachte Saucetartar

€ 11,50

MENÜ 2
PULLED BBQ 
BEEF BURGER  A C G 

mit Salat / Coleslow /Crispy 
Onion / BBQ Sauce /
Wedges / Dip

€ 12,90  

MENÜ 2
GRILLED CHICKEN 
BREAST A C G

Grilled mustard Chicken /
Pertersilienkartoffeln/
Ofengemüse /Mustard-
Mushroom-cremesauce

 € 11,50

 VEGETARISCH

 VEGETARISCH

 VEGETARISCH

MENÜ 2
ORIENTERLLER A C G 

Hummus / Falafel / Sigara Börek 
/Tzatziki /Granatapfelkerne /
Tomaten /Rotkraut / Karotten /
ausgelöste Hühnerkeule 
gegrillt /Gegrillt 

€ 11,90  

BEST SELLER !!

 VEGETARISCH

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN  SPICY

 SPICY

 SPICY

 SPICY

 SPICY

VEGETARISCH

 SPICY



 

Wochenmenü 
18.03.-22.03.2024 

Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00 
 

Vorspeisen 

Brot & Butter 
Hausgemachtes Sauerteigbrot & Butter mit Wiener Miso        4,- 
 

Saubohnencreme 
Olivenöl & Kresse            3,9 
 

Grießnockerlsuppe 
Schnittlauch & Wurzelgemüse           3,9

  

Hauptspeisen 

Hascheehörnchen 
mit Rinderfaschiertem, Sauerrahm & Schnittlauch         9,9 
 

Steinpilzravioli 
mit Lauch & Blattspinatpesto             9,9 
 

Maishuhnragout 
mit Tarhonya, Pilzen & Schnittlauch         11,9 
 

Erdäpfelgnocchi  
mit Flußkrebsen, Bisque & Belper Knolle        12,9 
 

Poke Bowl 
Knuspriger Tofu . Glasnudel . Sweet Chili Sauce . Bio Gemüse     12,5 
 

Bio Kalbschnitzel vom Höllerschmied 
Erdäpfelsalat . Preiselbeere . Zitrone         35,5   
 

Desserts 

Karamel-Schokomousse 
Himbeerekaviar             3,9 
 

Pralinen 
Serviert in unserer Holzbox /pro Stück          1,5 
 

Gerne geben wir mündlich Auskunft über mögliche Allergene 



 

menu of the week 
18.03.-22.03.2024 

Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00 
 

starter 

bread & butter 
homemade sour dough bread & butter with vienna miso        4,- 
 

green bean cream 
olive oil & cress            3,9 
 

beef broth with semolina dumpling 
chives & root vegetables              3,9

  

main course 

Pasta 
with minced beef, sour cream & chives         9,9 
 

porcini ravioli  
with leek & spinach pesto           9,9 
 

chicken ragout 
with tarhonya, mushrooms & chives        11,9 
 

potato gnocchi 
with crayfish, bisque & belper cheese       12,9 
 

poke bowl 
crispy tofu . glas noodle . sweet chili sauce . bio vegetables    12,5 
 

bio veal from „Höllerschmied“ 
potato salad . cranberries . lemon        35,5   
 

desserts 

caramel chocolate mousse 
raspberry caviar            3,9 
 

pralines 
served out of our wood box / per piece         1,5 
 

if you like we give you more information about possible allergic options 


