MONTAG

Gegrillte Cevapcici

Spinat Gnocchi

Veganer Kokos-StiBkartoffel Eintopf

DONNERSTAG

Steirischer Backhendl Salat

Gerostete Knodel mit Ei

Veganer Kokos-StiBkartoffel Eintopf

mit gegrillter Hiihnerbrust, Parmesan,
Croutons, Tomaten & Blattsalat

mit gegrillter Hiihnerbrust, Mozzarella, Mais, Bohnen,

Erdapfelchips, Tomaten & Blattsalat

OFFICE LUNCH BOX

MITTAGSMENUS =3 SALATE <% SNACKS

WOCHENKARTE
VOM 18.03.2024 - 22.03.2024

DIENSTAG MITTWOCH

€1,50
Uberbackene Schinkenfleckerl €10,90 Faschierte Laibchen

Cremespinat €9,90 Marokkanischer Gemiise Eintopf
mit Kichererbsen

Veganer Kokos-SiiBkartoffel Eintopf €9,90 Veganer Kokos-SiiBkartoffel Eintopf

Freitag

Gebackenes Zanderfilet

BBQ Chicken Wrap mit
Cheddarkase, Mais & Bohnen

Veganer Kokos-SiiBkartoffel Eintopf

Kaiserschmarrn

Bio Hollinger Spritz div. Sorten

Coca Cola, Coca Cola Zero

Romerquelle still, mild & prickelnd

Beilagen Salat
Parmesan/Kiirbiskernoldressing

Dips & Saucen

mit Schafskdse, Ananas-Chutney, Rote Riiben, Moosbeeren,

gerostete Mandeln, Tomaten & Blattsalat

mit knuspriger Hiithnerbrust, Kiirbiskernoldressing,

Vogerlsalat & Tomaten

~

Alle unsere Gerichte

mit orientalisches Kraut, Linsen-Kichererbsen, Granatapfel, Humus,
Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & gerostete Erdniisse TAKE -AWAY7

€11,90

mit orientalisches Kraut, Linsen-Kichererbsen, Granatapfel, Humus,
Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & gerostete Erdniisse




18.03.24 - 22.03.24

08:00 - 11:30

A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, 01 / 94 39 596

G - Milch/Laktose, H - Schalenfriichte, L- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite,
P - Lupine, R - Weichtiere




Frihlings- Fenchel-Sellerie- a - . . Tomaten-
ng €1,50 S €1,50 Erdapfel €1,50 Zucchinicremesuppe € 1,50 € €1,50
Gemiisesuppe Suppe Lauchsuppe Basilikum-Suppe
Meni 1 veggie  Men( 1 veggie  MenU 1 veggie  Menu 1 veggie  Menu 1 veggie
. Barlauch-Gnocci Barlauch- . Gemiisecurry mit
Orientteller €11,90 o - € 10,90 . €1090 Rote-Linsen-Curry € 10,90 . Y € 10,90
mit Ziegenkase Eiernockerin Reis
Falafel, Hummus, Tahina, Karotten- . .
Zucchini-Laibchen, Zigarrenborek, und gerdsteten Cashewkernen mit Blattsalat mit Serviettenknddel Kartqffeln, Brok.k(.)h, Karfl.ol, Lauch,
Paprika, Zucchini, Sellerie
Bauernsalat
Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2
Spaghetti Piccata Milanese Steirischer v . .
pag  €10,90 €11,90 €1090 Barlauch-Risotto  €11,9 Hiihner-Stroganoff € 10,90
Bolognese (100%Rind) vom Huhn Backhendlsalat
mit Biiffelmozzarella dazu Blattsalat auf Spaghetti Pomodoro m.|.t E.rdapfeul VBN m_|t Sl Huhnerbruststrelfen mit Bandnudeln
Kurbiskernél Kirschtomaten und Spinat
Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3
ri hicken in F hiert remige Tagliatell Roast Burger mit
Crispy Chicke €110 | aschierte 11,00 Hausgemachte Lasagne ¢ 44 94 Cremige Tagliatelle ¢ ., o g5 coohEun €12,00
Cornflakespanade Laibchen (100%Rind) olognese (100%Rind) Salmone (100%Rindfleisch)
. .. . . . . Salat, Cheddar, Mozzarella,
mit Bratkartoffeln und Dip il RIS [PITEEE el (R 7E= iific CHEE SE0kS Gl Ui mit Zitronen-Rahm und Dill Pesto karamelisierte Zwiebeln, Salatgurken,
beln dazu Blattsalat Blattsalat Tomaten dazu Potatoes mit Dip
Crispy Chicken Salat € 11,90

mit Salatgurken, Karotten, Pfliicksalat, Mozzarella, Mais, Tomaten in Balsamico-Olivendl-Dressing

9,60 €

Creme fraiche, Mozzarella, knusprigem Speck, Jungzwiebel (a, c)

11,40 €
Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Mais, Tomaten, Jungzwiebel, Jalapenos (a, g, 0)

12,40 €
Tomatensauce, Biffelmozzarella, Basilikum-Pesto, getrocknete Tomaten, Rucola, Grana (2, c, g, 0)

9,60 €

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, Biffelmozzarella (a, c, 9)

10,20 €

Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Schafkase, Spiegelei (a, ¢, g)

10,20 €

13,40 €

10,20 €

Creme fraiche, Mozzarella, Paprika, Spinat, Mais, Tomaten, Jalapenos (a, c, g, 0)

Creme fraiche, Raucherlachs, Mozzarella, Jungzwiebel, Rucola, Dill-Zitronendl (a, d, 9)

Tomatensauce, Thunfisch, Mozzarella, Mais, Jungzwiebel (a, d, )




Klare Rindsuppe mit Lauchcremesuppe mit Klare Huhnersuppe mit Zucchinicremesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
GrieBnockerl Kasecroutons Frittaten Croutons Karottengemuse

Burger Gebackenes Mediterrane Kurbislasagne Topfennockerl
Veggieburger mit Gemduse Allerlei mit mit Tomatensauce und in Butterbrosel mit Zimt

Pommes und Ketchup grunem Salat SEmUSEPERE i ReE grunen Salat und Pfirsichkompott

Faschierter Braten AUMErTIEE Bohneneintopf Blunzengrostel

mit Puree und Saftl gef.ullt s S u.nd mit Speck und Geback mit kaltem Krautsalat
Kase, dazu Mandelreis

ar

Gegrilltes Zanderfilet (Sergeloln U Putenrollbraten

auf Linsen-Kurbisgemuse vom gD il auf Tagliatelle mit

Petersilienkartoffeln und
und Butterkartoffeln Bratensaft
Kartoffelsalat

Seelachs gebacken
mit Kartoffelsalat und
Sauce Tartar

Boeuf Stroganoff
mit Nockerl

oA 7/ W
’l
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AL = Allergene A Gluten, Glutenhaltiges Getreide B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse C Eier, Eiererzeugnisse D Fisch und daraﬁs gewonnene Erzeugnisse

laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) H Schalenfriichte
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

FR Allergenfrei

/A 5 BB A AL 579 5 B £ o A LA < STy AL T SRR T L

Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.

—— 7 S v <, 43

Anderungen vorbehalten!

~ pussmann

FOOD SERVICES



Glas Coca Cola
Apfelsaft / Wasser
Soda Zitrone
Leitungswasser

HOMEMADE
TAGES DRESSERT

€4,90

PAD GRATIEM GAENG DAENG KAO PAD
WOK GARLIC & PEPPER RED CURRY WOK FRIED RICE

Gebratener Pak Choi Rotes Thai-Kokos-Curry / Classic Thai / gebratener

Mungbohnen-Sprossen Bambussprossen / Jasminreis / Ei / Tomaten

Knoblauch-Pfeffer-Sauce frisches Thai-Basilikum / Zwiebeln / Jungzwiebeln

TOFU €13,90 Chili TOFU €12,90

CHICKEN € 13,90 TOFU €12,90 CHICKEN € 12,90

SHRIMPS € 14,90 CHICKEN €13,90 SHRIMPS € 14,90
SHRIMPS € 14,90

ZUM MITNEHMEN ? fir unsere biologisch abbaubare Verpackung verrechnen wir 0,80 €

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
usser Fischgelatine)
Erzeugnisse
Milch von Séugetieren I k se, Sch ne Erzeugnisse

Sellerie

SOM
KITCHEN

Vorbestellungen
T N=IE g e nER IS
von 9:00 bis 11:30 Uhr unter
01/33 90 359

AB OKTOBER 2023 IST DAS SAMMELN VON SOM MUNZEN VON MONTAG BIS
FREITAG ERST FUR KONSUMATION AB 14 UHR MOGLICH.
DIES GILT NUR FUR DEN STANDORT WIENERBERG.




MONTAG

DIENSTAG

X
(4
o
2
™
-
=

DONNERSTAG

FREITAG

SUPPE

REISNUDELSUPPE ¢

€ 1'50{::\}:‘:}\IEGAN

VORSPEISE
VEG. GYOZA
€ 1,50 :V:veceTariscH

MENU 1

CHICKEN cocCos
PEANUT AEF
Hihnerfleisch / Gemuse /
Kokos-Erdnuss-cremesauce/
Erdnlsse / Jasminreis

€10,20

MENU 2
GRILLED CHICKEN

BREAST ~c¢

Grilled mustard Chicken /
Pertersilienkartoffeln/
Ofengemise /Mustard-
Mushroom-cremesauce

€11,50

MENU 3

PAD SEE EW TEMPURA
SHRIMPS ~&cF

Tempura Garnelen / Breite Reis-
nudeln / Pak Choi / Sojasprossen
/ Brokkoli / Ei

€11,90

MENU 4

PUMPKIN VEGAN
CURRY *F

Vegan Meat /Rotes Curry /
Kdiirbis / Bambus / Basilikum
/ Jasminreis

€9,80 :yvecan @SPICY

SUPPE

KAROTTEN INGWER

CREMESUPPE

€ 1,50 :V:vecerariscH
VORSPEISE

VEG. SAMOSA
€1,50 £\ VEGETARISCH

MENU 1
CHICKEN BASIL

FRIED RICE ~F
Gehacktes Huhnerfleisch /
Gebratener Reis /
Knoblauch Chili Sauce /

Zwiebeln / Fisolen / Basilikum
€10,20 O>sPICY

MENU 2

GRILLED CHICKEN
CAESAR WRAP Ac¢¢

Eisbergsalat / Tomaten /

Zwiebeln /Parmesan /
Caesar Sauce / Wedges /Dip

€11,90

MENU 3

BEEF THAI HERBS **
Rindfleisch /Zwiebel /
Zitronengrass / Kafirrblatter
/ GemUse / Bambus /

Jasminreis

€11,50

MENU 4

YELLOW CURRY
NOODLES ~*

Gelbes Curry / StiBkartoffeln
/Kichererbsen / Zwiebeln/
GemUse /Reisnudeln

€9,80 (J:VEGAN

SUPPE
KNOBLAUCH
CREMESUPPE
€ 1,50 veaan
VORSPEISE

CHICKEN THAI BURGER

€1,50

MENU 1
CHICKEN GLASS

NOODLES CURRY AF
Hahnerfleisch /Rotes Curry /
Glasnudeln / Bambus /

Gemuse / Basilikum
€10,20 O@sPICY

MENU 2

PULLED BBQ

BEEF BURGER ~c¢©

mit Salat / Coleslow /Crispy
Onion / BBQ Sauce /
Wedges / Dip

€12,90

MENU 3

GENERAL THAI BEEF ~F
Rindfleisch / Paprika /
Zwiebeln / Cashewnusse /
Secret sauce /Jasminreis

€11,50

MENU 4

STIR FRIED TOFU
AUBERGINE ~*

Tofu / Zwiebeln /
Melanzani/ Karotten /
Basilikum /Jasminreis
€9,80 :yVEGAN

SUPPE
SUSSKARTOFFEL
CREMESUPPE

€ 1,50: :veean
VORSPEISE

VEG. GYOZA

€ 1,50 Vi vecemariscH

MENU 1

CRISPY CHICKEN BAMI
GORENG AcF

Crispy Chicken / Eiernudeln /
Curry Paste / Zwiebeln /
Gemdse / Jasminreis
€10,20

MENU 2
ORIENTERLLER ~¢€

Hummus / Falafel / Sigara Borek

/Tzatziki /Granatapfelkerne /

Tomaten /Rotkraut / Karotten /

ausgeldste Hiihnerkeule
gegrillt /Gegrillt

€11,90

MENU 3

MASSAMAN CURRY
HONEY DUCK ~E&F
Honigente /Erdnusscurry/
Kartoffeln /Zwiebeln /
Karotten / Jasminreis
€11,50 QsPICY

MENU 4

STIR FRIED

SWEET SOUR VEGAN AF
VVegan Meat / frischer
Ananas / Tomaten / Gurken
/ Gemise / Jasminreis
€9,80 :jVEGAN

SUPPE
THAI-GEMUSE
CREMESUPPE
€1,50 {\FIVEGAN
VORSPEISE
VEG. SAMOSA

€ 1,50: " vecetarisch

MENU 1

CHICKEN PAD KEE MAO ~F
Hlhnerfleisch /Thai Gemuse /
Bamabus / griiner Pfeffer /
Kafirrblatter /Thai Krauter /
Jasminreis

€10,20 OsPIcY

MENU 2
GEBACKENE
CHAMPIGNONS Acc

mit Kartoffelsalat /
Hausgemachte Saucetartar

€ 11,50 ::VEGETARISCH

MENU 3

KAO SOl

SALMON CURRY AcpFo
Lachsstiicke / Kao Soi Curry /
Sojasprossen / Fisolen /
Pickled Cabbage/ Eiernudeln
/Zitrone /Zwiebeln

€12,90

MENU 4

STIR FRIED TOFU &
CHICKPEAS ~F

Tofu / Kichererbsen /
Zwiebeln / Gem(se /
Krauter / Jasminreis
€9,80 :yVEGAN

.

WOCHEN
SALATE

ACGHMO
GRILLED GOAT CHEESE SALAD
Mix-Salat/ Rotkraut / Ziegenkdse /
Gurken / Walnusse / Goji-Beeren
/Birnen /Tomaten /
Honig Senf Dressing
/ Hausbrot

€ 11,50 veceTariscH
ACGMO

TERIYAKI GRILLED
CHICKEN SALAD

Mix-Salat / Radicchio / Edamame/
Karotten / Sesam / Soja-Sesam-
Dressing / Hausbrot

€11,90
TRADITIONAL
THAI NOODLES
SOUP 8
AFL 55(625;7;?
BIG BOWL "

TOM KHA CHICKEN
GroBe Reisnudelsuppe /
Hahnerkeule / Kokosmilch-
suppe / Tomaten / Pilze /
Thai-Krauter
€12,50

BIG BOWL TOM YAM GUNG
GroBe Reisnudelsuppe /
Garnelen /Scharf-Sauer-

Lemongrasssuppe/
/Tomaten /Pilze / Krauter
€12,90 Qsricy

HOMEMADE
LIMONADE
Hollunder Limette

Limonade € 3,50




Wochenmenii

18.03.-22.03.2024
Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00

Vorspeisen

Brot & Butter

Hausgemachtes Sauerteigbrot & Butter mit Wiener Miso 4,-
Saubohnencreme

Olivenél & Kresse 3,9

GrielBnockerlsuppe

Schnittlauch & Wurzelgemiise 3,9
Hauptspeisen
Hascheehornchen
mit Rinderfaschiertem, Sauerrahm & Schnittlauch 9,9

Steinpilzravioli
mit Lauch & Blattspinatpesto 9,9

Maishuhnragout

mit Tarhonya, Pilzen & Schnittlauch 11,9
Erdapfelgnocchi

mit Flufskrebsen, Bisque & Belper Knolle 12,9
Poke Bowl

Knuspriger Tofu . Glasnudel . Sweet Chili Sauce . Bio Gemdlise 12,5

Bio Kalbschnitzel vom Hollerschmied

Erddpfelsalat . Preiselbeere . Zitrone 35,5
Desserts

Karamel-Schokomousse

Himbeerekaviar 3,9
Pralinen

Serviert in unserer Holzbox /pro Stlick 1,5

Gerne geben wir miindlich Auskunft iiber mégliche Allergene



menu of the week

18.03.-22.03.2024
Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00

starter

bread & butter
homemade sour dough bread & butter with vienna miso

green bean cream
olive oil & cress

beef broth with semolina dumpling
chives & root vegetables

main course

Pasta
with minced beef, sour cream & chives

porcini ravioli
with leek & spinach pesto

chicken ragout
with tarhonya, mushrooms & chives

potato gnocchi
with crayfish, bisque & belper cheese

poke bowl
crispy tofu . glas noodle . sweet chili sauce . bio vegetables

bio veal from ,Hollerschmied”
potato salad . cranberries . lemon

desserts

caramel chocolate mousse
raspberry caviar

pralines
served out of our wood box / per piece

if you like we give you more information about possible allergic options

3,9

3,9

9,9

9,9

11,9

12,9

12,5

35,5

3,9

1,5



