Franzosische
Altwiener Suppentopf Erbsencremesuppe Zwiebelsuppe mit Karfiolcremesuppe
Kasecroutons

Klare Gemusesuppe mit
Sternchennudeln

. . Gebackenes
Eiernockerl mit SIpImEI =S a0 EBE e ] Ge.backene.r_Emmentaler Gemuse Allerlei auf Nougatknodel mit
.. auf Kressesauce mit Petersilienkartoffeln ) .
grunem Salat : gemischten Blattsalat, gemischten Obst
dazu Tomatensalat und Preiselbeeren

dazu Sauce Tartare

Pasta Station Pabrika Puten
Spaghetti Bolognese Gescr?netzeltes mit Gebackenes Hoki-Filet _
mit Parmesan und mit Kartoffel-Vogerlsalat

grinem Salat SRl ;

ar

Reisfleisch vom Huhn,

dazu Gurkensalat Rindsgulasch mit Nockerl

Grill Station e
Grill Station : . Wiener Schnitzel Beiriedschnitte 250gr
. Pork Wellington mit L . :
Grillkotelette : % vom Schwein mit mit glacierten
. . Rosmarinerdapfel und :
mit Speckfisolen und Mandelbrokkoli dazu Butterreis und Babykarotten und
Bratkartoffeln I Kartoffelsalat Ofenkartoffel, dazu
Sauce Hollandaise N
Krauterbutter

> ¥
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AL = Allergene A GIuten,GIutenhaltles Getreide B Krebs-,Kusen-, Schalentiere u. deren Erzeugnlse I

C Eier, Elere;zeuénlsse D Fisch und daraus géwonnene Erzeugnisse

laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) H Schalenfriichte
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

FR Allergenfrei

% S O AP S AL R TL AT AR LI g5, DA SSRRETOY AL WA T T L
Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung kdnnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.
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Anderungen vorbehalten!

~ pussmann

FOOD SERVICES



