Klare Rindsuppe mit Lauchcremesuppe mit Klare Huhnersuppe mit Zucchinicremesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
GrieBnockerl Kasecroutons Frittaten Croutons Karottengemuse

Burger Gebackenes Mediterrane Kurbislasagne Topfennockerl
Veggieburger mit Gemduse Allerlei mit mit Tomatensauce und in Butterbrosel mit Zimt

Pommes und Ketchup grunem Salat SEmUSEPERE i ReE grunen Salat und Pfirsichkompott

Faschierter Braten AUMErTIEE Bohneneintopf Blunzengrostel

mit Puree und Saftl gef.ullt s S u.nd mit Speck und Geback mit kaltem Krautsalat
Kase, dazu Mandelreis

ar

Gegrilltes Zanderfilet (Sergeloln U Putenrollbraten

auf Linsen-Kurbisgemuse vom gD il auf Tagliatelle mit

Petersilienkartoffeln und
und Butterkartoffeln Bratensaft
Kartoffelsalat

Seelachs gebacken
mit Kartoffelsalat und
Sauce Tartar

Boeuf Stroganoff
mit Nockerl
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AL = Allergene A Gluten, Glutenhaltiges Getreide B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse C Eier, Eiererzeugnisse D Fisch und daraﬁs gewonnene Erzeugnisse

laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) H Schalenfriichte
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

FR Allergenfrei
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Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.
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Anderungen vorbehalten!

~ pussmann

FOOD SERVICES



