Klare Rindsuppe mit
Leberknodel

Fisolencremesuppe mit
Croutons

Klare Huhnersuppe mit
Backerbsen

Kohlrabicremesuppe mit
Croutons

Klare Gemusesuppe mit
Schoberl

: . T Nudelpfanne Camembert gebacken auf . :
Krautfleckerl vegetarisch Pikanter Kurbisstrudel nach Griechischer Art Blattsalatmix und dazu Apfelpalatschinken mit

mit Blattsalatmix mit Butterkartoffeln mit Tsatsiki Preiselbeeren Vanillesauce

Schweinsgeschnetzeltes Farmerburger
nach Jager Art Putenwurstknodel B gefullt mit CEgllies Seehecihtﬂlet
) . . Hascheehornchen auf Kartoffelplree
mit Speck, Champignons mit Sauerkraut ; . hausgemachten
mit Blattsalatmix und dazu
und Karotten, dazu ohne Speck Cole Slow Salat und :
: glacierte Babykarotten
Tagliatelle Wedges

ar

Wiener Schnitzel

HUhnerfilet mit Gegrilltes Wildlachsfilet :
. . . vom Schwein Kalbsragout
Curryfrichtesauce und auf Frischgemuse Sugo . . )
S . e mit Pommes frites und mit Nockerl
dazu Basmatireis mit Petersilienkartoffeln Blattsalat
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D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Elere;zeuénlsse

AL = Allergene A Glut¢2n.GIutenhaltles Getreide B Krebs-,Kusen-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse I

laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) H Schalenfriichte
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

FR AIIergenfrel
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Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltlger Verarbeltung kdénnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.

Anderungen vorbehalten!
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