Franzosische
Zwiebelsuppe mit
Kasecroutons

Basilikum-
Erdapfelcremesuppe mit
Croutons

Klare Rindsuppe mit
Leberknodel

Klare Huhnersuppe mit
Grief3nockerl

Klare Gemusesuppe mit
Sternchen

Schoko-Brownie auf
warmer Schokosauce mit
gebratenen Walnussen

Kartoffelaulasch Uberbackene Linsen mit Speck Schweinsbraten mit Seelachs
9 Schinkenfleckerl P Speckkrautsalat und gebacken mit Kartoffel-

AT LSSt dazu Blattsalatmix CEPANEEIERIINe L Serviettenknodel Mayonnaisesalat

Schupfnudelpfanne Chili con Tofu Birlauch - Lasaane SuBkartoffel - Curry
mit Frischgemuse und Semmel 9 mit Pita Brot

A

Cordon Bleu Huhnerfilet
Burrito Huhnerrisotto vom Schwein mit Piccata Milanese
"VIVA LA MEXICO" mit einer Rucolahaube auf Spaghetti mit

Petersilienerdapfel und

Gurkensalat Tomatensauce und

Parmesan

mit Pommes und Dip und Tomatensalat

GRILLWOCHE
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AL = Allergene A Gluten, Glutenhaltiges Getreide B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse C r, Eiererzeugnisse
laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
FR Allergenfrei

TR O RN
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfriichte
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pussmann

FOOD SERVICES

Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung kdnnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden.
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.
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Anderungen vorbehalten!




