Franzosische
Zwiebelsuppe mit
Croutons

Klare Rindsuppe mit
GrieBnockerl

Erbsencremesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
Schwarzbrot Backerbsen

Vegetarischer
Linseneintopf mit
Beilagenkartoffeln

Paprika-Puten-
Geschnetzeltes mit
Teigwaren

Barlauch Risotto mit
Tomatensalat

Gemuselasagne mit Apfelpalatschinken mit
Tomatensauce Vanillesauce

Buntes Putenragout nach
Gartnerinnen Art mit
Butterreis

Reisfleisch mit
Blattsalatmix

Dorschfilet gebacken mit
Erdapfel-Gurkensalat

Gegrillter Wildlachs auf
grunem Spargel mit
Salzerdapfel und dazu
Sauce Hollandaise

Burgunder-Rindsbraten
mit Kroketten und
Preiselbeeren

Pulled Pork Burger mit
Coleslaw und Wedges
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AL = Allergene A Gluten, Glutenhaltiges Getreide Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse C Eier, Eiererzeugnisse
laut Codexempfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

BE = Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
FR Allergenfrei

e

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfriichte
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Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden. «
Anderungen vorbehalten!
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