Tomaten-
Basilikumcremesuppe mit
Croutons

Klare HUhnersuppe mit Knoblauchcremesuppe mit Klare Gemusesuppe mit
Leberknodel Croutons Suppennudeln

Mediterraner Gemuseteller

Plingstmontag
Polentalaibchen auf (Reiter Zieivel, PR Marillenknodel mit

eschlossen Uberbackene Gnocchi mit Ratatouillegemise dazu Tricolore, Zucchini, ganzer Frucht und
einer Kase-Lauch Sauce Melanzani, Kartoffel) - .
Blattsalat stiBen Brosel

mit Fetawdurfel und
Joghurtdip

Kimmelbraten mit

. . - Klassischer Cheesburger Gebackenes Hoki-Filet
Jagernockerl Serviettenknodel und S i
oo ) mit Gitterpommes und mit Kartoffelsalat und
mit grinem Salat Speckkraut dazu ein . :
) Safterl Ketchup Gemdusereis
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'\i - I Klassischer Ceasar Salat
mit Huhnerfilet Streifen

und Speck dazu
Pizzastangerl

A o Gegrilltes Zanderfilet Steirischer
"l mit Petersilienkartoffeln Backhendelsalat
und Krauterbutter mit Klrbiskernol

PR DAL
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfriichte
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A Gluten, Glutenhaltiges Getreide , Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse C Eier, Eiererzeugnisse
empfeh E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Br inheiten O Schwefeldioxid, Sulfite P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
FR Allergenfrei
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Die Allergene beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung kdnnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden. Dussmqnn
Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe liegt im Restaurant auf. Gerne kdnnen Sie unsere Mitarbeiter*innen darauf ansprechen.

Anderungen vorbehalten! FOOD SERVICES




