Wochenmenii

18.03.-22.03.2024
Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00

Vorspeisen

Brot & Butter

Hausgemachtes Sauerteigbrot & Butter mit Wiener Miso 4,-
Saubohnencreme

Olivenél & Kresse 3,9

GrielBnockerlsuppe

Schnittlauch & Wurzelgemiise 3,9
Hauptspeisen
Hascheehornchen
mit Rinderfaschiertem, Sauerrahm & Schnittlauch 9,9

Steinpilzravioli
mit Lauch & Blattspinatpesto 9,9

Maishuhnragout

mit Tarhonya, Pilzen & Schnittlauch 11,9
Erdapfelgnocchi

mit Flufskrebsen, Bisque & Belper Knolle 12,9
Poke Bowl

Knuspriger Tofu . Glasnudel . Sweet Chili Sauce . Bio Gemdlise 12,5

Bio Kalbschnitzel vom Hollerschmied

Erddpfelsalat . Preiselbeere . Zitrone 35,5
Desserts

Karamel-Schokomousse

Himbeerekaviar 3,9
Pralinen

Serviert in unserer Holzbox /pro Stlick 1,5

Gerne geben wir miindlich Auskunft iiber mégliche Allergene



menu of the week

18.03.-22.03.2024
Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00

starter

bread & butter
homemade sour dough bread & butter with vienna miso

green bean cream
olive oil & cress

beef broth with semolina dumpling
chives & root vegetables

main course

Pasta
with minced beef, sour cream & chives

porcini ravioli
with leek & spinach pesto

chicken ragout
with tarhonya, mushrooms & chives

potato gnocchi
with crayfish, bisque & belper cheese

poke bowl
crispy tofu . glas noodle . sweet chili sauce . bio vegetables

bio veal from ,Hollerschmied”
potato salad . cranberries . lemon

desserts

caramel chocolate mousse
raspberry caviar

pralines
served out of our wood box / per piece

if you like we give you more information about possible allergic options
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