Wochenmenii
21.05.-24.05.2024

Montag 11:30-14:00 / Di-Fr 11:30-17:00
Vorspeisen

Brot & Butter

Hausgemachtes Sauerteigbrot & Butter mit Wiener Miso

Beilagensalat der Woche
Salatherz . Cherrytomate . Gurkendressing

Tzatziki
Grandioso & Olivenél

Mais-Kokoscremesuppe
Kréuterol

Hauptspeisen

Linguine
mit Spargel, Bergamotte & Belper Knolle

Vegane Hiihnerbrust

mit cremigem Gemdiiserisotto

Thunfisch Pizza

mit Zwiebelmarmelade & Krduterpesto

Black Angus Burger

mit Cheddar, Tomaten, Dip & Pommes

Poke Bowl
Weifser Quinoa . Rducherlachs . Avocadodressing . bunte Tomaten

Bio Kalbschnitzel vom Hdllerschmid
Erddpfelsalat . Preiselbeere . Zitrone

Desserts

New York Cheesecake
Fruchtragout

Sorbet der Woche
Passionsfrucht

Pralinen
Serviert in unserer Holzbox /pro Stiick

Gerne geben wir miindlich Auskunft iiber mégliche Allergene
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menu of the week
21.05.-24.05.2024

monday 11:30-14:00 / tuesday-friday 11:30-17:00
starter

bread & butter

home made sour dough bread with vienna miso butter

salad of the week
green salad . cherry tomato . cucumber dressing

tzatziki
grandioso & olive oil

sweet corn coconut cream soup
herb oil

main course

linguine

with asparagus, bergamot & belper cheese

vegan chicken breast

with creamy vegetable risotto

thuna pizza

with onion jam & herb pesto

black angus burger
with cheddar, tomato, dip & french fries

poke bowl
white quinoa . smoked salmon . avocado dressing . mixed tomato

bio veal of ,,Hollerschmid“
potato salad . cranberries . lemon

desserts

new york cheesecake
fruit ragout

ice cream of the week
passion fruit

pralinen
served out of our wood box / per piece

if you like we give you more information about possible allergic options
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